















	Lieke en Peter-Paul
	CHEFS MENU
	SPECIALS
	TOURNEDOS (200 GRAM) PADRÓN PEPER - BEURRE DE PARIS - EIGEN JUS - 38,5
	ENTRECÔTE (300 GRAM) PADRÓN PEPER - BEURRE DE PARIS - EIGEN JUS - 41,5
	RIBEYE (400 GRAM) PADRÓN PEPER - BEURRE DE PARIS - EIGEN JUS - 49,5
	ZEEBAARS (IN ZIJN GEHEEL GEBAKKEN) GREMOLATA - ANTIBOISE - 39,5

	VOORGERECHTEN &
	TUSSENGERECHTEN
	COEUR DE BOEUF TOMAAT - BURRATA - AMANDEL - OLIJF -  GEZOUTEN CITROEN - 13
	VENKELSOEP - GROENE DRUIF - GEROOKTE AMANDEL -  GRANNY SMITH - GROENE ASPERGE - 11
	PIJLINKTVIS - GEPOFTE PAPRIKA - MEDITERAANSE SALSA - 14,5
	ZEEBAARS - ROZENWATER VINAIGRETTE - SINAASAPPEL - DILLE - CRÈME CRU - 15
	STEAK TARTAAR - KOREAN STYLE - GOCHUJANG (CHILI) - TUKUAN - NASHI PEER - CASHEWNOOT - 15
	PROSCIUTTO DI PARMA - CRÈME  STRACCIATELLA - CANTALOUPE  -  BASILICUM - WORTELSTROOP - 15
	RAVIOLI - SPINAZIE - RICOTTA - DOPERWTEN - MUNT - AGLIO OLIO - 22,5
	HUISGEMAAKTE FALAFEL - BABA GANOUSH VAN BIET - APPEL - KORIANDER - SALSA VERDE - CHERRYTOMAAT - 21
	VIS VAN DE DAG - À LA MEUNIÈRE - LA RATTE - BOONTJES - ZEEKRAAL - 24,5
	STEAK TARTAAR - TARTAARSAUS - CORNICHON - AMSTERDAMSE UI - 25
	SHORTRIB - UIENCRÈME - GEKONFIJTE SJALOT - SNIJBONEN SALSA -   BARBECUE GLACE - GEBAKKEN POLENTA - 28
	PARELHOENDER SUPRÈME - LA RATTE AARDAPPEL - BIMI  - SAFFRAAN - VERJUS - 24,5


	HOOFDGERECHTEN
	ZUURDESEMBROOD- HUISGEMAAKTE KRUIDENBOTER - 5,5
	VERSE FRITES - MAYONAISE - 5,5 MET PARMEZAAN - TRUFFELMAYONAISE +2
	GEROOSTERDE ZOMERGROENTEN - 7,5
	SALADE - FRISSE GEMENGDE SEIZOENSSALADE - 5,5
	VEGA(N)


	SIDES
	CHEFS MENU
	S P E C I A L S
	TOURNEDOS (200 G) PADRÓN PEPPER - BEURRE DE PARIS - HOUSE GRAVY - 38,5
	ENTRECÔTE (300 G) PADRÓN PEPPER - BEURRE DE PARIS - HOUSE GRAVY - 41,5
	RIBEYE (400 G) PADRÓN PEPPER - BEURRE DE PARIS - HOUSE GRAVY - 49,5
	SEA BASS (ON THE BONE) GREMOLATA - ANTIBOISE - 39,5

	S T A R T E R S &
	INTERMEDIATE COURSES
	COEUR DE BOEUF TOMATO - BURRATA -  ALMOND - OLIVE - SALTED LEMON - 13
	FENNEL SOUP - GREEN GRAPE - SMOKED ALMOND -  GRANNY SMITH - GREEN ASPARAGUS - 11
	SQUID - ROASTED BELL PEPPER - MEDITERRANEAN SALSA - 14,5
	SEA BASS - ROSEWATER VINAIGRETTE - ORANGE - DILL - CRÈME CRUE - 15
	STEAK TARTARE - KOREAN STYLE - GOCHUJANG (CHILI) - TAKUAN - NASHI PEAR - CASHEW - 15
	PROSCIUTTO DI PARMA - STRACCIATELLA CREAM - CANTALOUPE - BASIL - CARROT SYRUP - 15


	M A I N S
	RAVIOLI - SPINACH - RICOTTA - GREEN PEAS - MINT - AGLIO E OLIO - 22,5
	HOMEMADE FALAFEL - BEETROOT BABA GANOUSH - APPLE - CILANTRO - SALSA VERDE - CHERRY TOMATO - 21
	CATCH OF THE DAY - MEUNIÈRE STYLE - LA RATTE POTATOES - BEANS - SAMPHIRE - 24,5
	STEAK TARTARE - TARTARE SAUCE - CORNICHON - YELLOW PICKLED ONION - 25
	SHORT RIB - ONION CREAM - CONFIT SHALLOT - GREEN BEAN SALSA - BARBECUE GLAZE - FRIED POLENTA - 28
	FREE-RANGE CHICKEN SUPREME - LA RATTE POTATOES - BIMI - VERJUS - 24,5

	S I D E S
	SOURDOUGH HOMEMADE HERB BUTTER - 5,5
	FRESH FRIES - MAYONNAISE - 5,5  WITH PARMESAN - TRUFFLE MAYONNAISE +2
	ROASTED SUMMER VEGETABLES - 7,5
	SALAD - FRESH MIXED SEASONAL SALAD - 5,5
	VEGA(N)



